幸安國小108學年第二學期第2次午餐供應委員會會議記錄
壹、前言
        因為防疫因素，本學期之午餐會議改變形式，改為紙本討論菜單及意見，家長委員於群組內討論，各學年代表的直接以電話或紙本通知營養師彙整。
貳、與會人員：午餐供應委員、學務主任、衛生組長、營養師、廠商代表

參、會議時間：109年5月19日~5月22日
肆、會議記錄
一、報告事項：
  (一)、新冠肺炎流行期間本校午餐因應措施:

1.師生用餐前確實洗手
2.指定固定人員打菜，避免菜夾湯勺經手部汙染
3.打菜時一律配戴口罩
4.用餐期間不交談，不共食
5.二次取餐前必須再次洗手或酒精消毒
6.用餐時座位保持適當的安全距離，避免近距離群聚感染

  (二)、廚房工作人員每天上班前及中午時間均會量測體溫並記錄，午餐製備期間
      全程配戴口罩，並要經常性的洗手和消毒。

  (三)、6月、7月及8-9月的菜單如下,請委員參考:
二、109學年度午餐招標事宜暨委員滿意度調查：
        108學年度午餐合約將於109年7月到期，午餐契約期滿後經午餐 
    供應委員會通過得後續擴充一年，因疫情關係改以滿意度調查方式，滿意
    度達70分以上視為同意109學年度午餐由現任廠商續約一年。
    滿意度調查問卷如附件。發出18份，回收14份，調查結果如下：
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   平均分數：94.3分
   滿意度超過70分，109學年午餐委外契約經委員會同意採後續擴充續約一年，
   擬簽請總務單位協助後續簽約事宜。
二、供餐檢討：

    意見一：希望6月能增加魚類，減少雞肉。
    回覆一：6月菜中配合增加魚類菜色的開立,6月30日原訂義式雞翅調整為義式
            魚排，當月魚肉供應由4次調整為5次。感謝委員對於菜單意見回饋！
            (設計菜單原則為一週5天中含2天豬肉、2天雞肉、1天魚產。)

    意見二：請提供多樣性食材如：芋頭、小黃瓜、絲瓜、茄子、南瓜、苦瓜等食
            材，少量融入菜色中，因現在孩童對這些食材接受度不高，應讓他們
            多方面嘗試，謝謝！(家中同步進行中)
    回覆二：食材多樣化也是學校午餐菜單開立的原則，芋頭、小黃瓜、絲瓜、
            茄子、南瓜等食材每個月皆會供應，苦瓜接受度雖然很差，但仍然
            曾經隱藏性的出現在午餐菜色中，感謝家長的認同與支持。
    意見三：有家長希望希望能有素食的菜單。
    回覆三：由於素食的菜色是以雞蛋、牛奶、豆腐、豆乾及豆皮為蛋白質來源，
            蔬菜則是跟隨當天葷食的菜單做變化，固定有四道菜和一份水果，沒
            有另外開立菜單，每月的菜色供應方式雷同，因此不會每個月公布。
            但為了滿足素食家長期待了解素食的菜色，將提供本月(5月份)素食菜
            單並公告上網。
    意見四：學校廚房都很好很棒！希望素食部分的青菜梗不要太多，孩子反應要
            咬很久。
    回覆四：感謝家長意見回覆，造成孩子咀嚼很久,實感抱歉,會請採購單位及工
            廠截切時注意蔬菜品質;另請廚房廚工配膳多注意"葉與梗"均勻分配，
            並加強蔬菜挑揀和供應品質。(中原食品回覆)
参、菜單審查:
           6月、7月及8-9月份的午餐菜單經委員審核後供應，菜單如附件。
