幸安國小107學年第二學期第1次午餐供應委員會會議記錄
時間：108年3月12日(二) 08：00-9：00
地點：會議室
主席：校長 陳順和                             記錄：營養師陳雨音
出席人員：如附件之簽到單
1、 報告事項：
1、 本學期午餐業務及營養教育活動報告：
1. 廚房前廊道新裝置「食物解說牌翻翻牌」，以及穀物及種子銀行，讓孩子認識生活常見的各種食物及穀物種子，藉由走讀形式進行食農及營養教育。
2. 本學期開始於每週二中午用餐時間，訓練午餐小天使進行午餐播
報，透過廣播介紹各種食物讓孩子認識。
2、 供餐檢討：
1、 家長監廚意見及回覆：內容詳如附件。
2、 午餐委員意見及回覆：
1. 孩子反應午餐的雞肉有時會有腥臭。學校午餐的雞肉來源皆為CAS冷凍雞肉，且會檢驗生長激素及動物用藥殘留，食材品質符合安全衛生，請家長放心。烹調方式會請廚師調整成孩子喜歡的口味。
2. 請問學校午餐的蛋白質重量如何計算?每月菜單上的營養成分只是約略估計值，每週菜單各種食材會精細計算重量並換算營養成分，所以每天午餐每人的蛋白質皆會達2份以上，符合孩子成長發育所需的蛋白質。
3. 雞皮可以不吃嗎?雞皮的油脂和膽固醇較高，雖然學童不需限制膽固醇的限制量，但如果孩子不愛吃雞皮當然可以不吃，自行挑除即可。
4. 每天蔬菜供應的份量不一，是因為不同蔬菜雖然採購重量固定，但是烹調後體積會若有差異，所以班級定量打菜還是請老師依當天蔬菜供應體積讓孩子彈性調整。
5. 每日午餐於中午12點前會將當天的食材來源及照片上網登錄在「校園食材登陸平台」，家長都可以上網查詢。
6. 水果剩餘量太多，希望藉由一些獎勵機制鼓勵孩子吃水果，不要丟棄造成浪費。
7. 棗子、芭樂對低年級而言太硬，目前週二全校用餐日盡量不要安排棗子、芭樂等硬質水果，芭樂太大建議可以切小塊一點。
参、菜單審查:
  一、委員共同審查108年4月、5月份的菜單，午餐將依審查後菜單供應。
肆、108學年度午餐招標內容確認
107學年度午餐合約將於108年7月到期，目前午餐供應形式內容如下：
1.每餐55元，每日三菜一湯一水果
2.每週提供兩次塊狀肉類以凸顯主菜
3.每週至少提供1次乳品，取代當日水果
4.全面使用非基因改造黃豆製品及純釀造醬油
5.每月提供2次有機蔬菜(週二)
6.午餐契約期限以一學年為原則，契約期滿後經本校
  午餐供應委員會通過得後續擴充一年
經午餐委員會投票贊成12票，反對0票，同意維持上述午餐供應內容做為108學年度午餐招標需求。
伍、臨時動議：無。

